
KALB FEAT. VEGAN TARTAR
Handgeschnittenes Pinzgauer Kalb x Rote Beete Tartar  
hausgemachtes Sauerteigbrot I Wachtelei I getrocknetes Eigelb
japanische Mayo

€ 21

THUNFISCH ON SAUERTEIGBROT
Rucola I marinierte Zwiebel I Ranger Dip I Zitronengel

€ 15,90

BAO BUNS
Gemüse I Koriander I Sesam I Avocado

€ 14

PINZGAUER SUSHI
Leoganger Lachsforelle I Dill-Senf Dip (Maki)
Avocado-Mango I Avocado Dip (Maki)
Gebackener Schottkäse I Preiselbeer Dip (Uramaki)
Roastbeef I Kren Dip (Nigiri)

8 Stück
€ 16

OKTOPUS CARPACCIO
Orangengel I Zitrone I Grapefruit

€ 16

FERMENTIERTER KARFIOL
Erbsen I Curry Dip

€ 12
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SPINATCREME SUPPE
Pinienkerne I Sauerrahm I 63Grad Ei

€ 6

KICHERERBSENSUPPE
Kokosmilch I Curry I Räuchertofu I Tomate I Koriander

€ 5

GEMÜSE GAZPACHO
gepresste Gurke I Sakkura 

€ 5
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KAISERSCHMARRNTRAUMA
Kokos I Ananas

€ 15

MILLE FEUILLE
Himbeere I Keks

€ 12

SCHOKO AFFÄRE
Kirsche

€ 12

GEPFLÜCKTE ZITRONE
Mango Ragout I Zitrone

€ 12

HOMEMADE SORBET
pro Kugel

€ 2,50

MISSSI EIS
pro Kugel

€ 2,50
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MISSSI JESSY
Erdbeermilch l Orange-Sahne        l Vanille
Butterkekscrumble l frische Früchte

€ 6,80

MISSSI JENNY
Zartbitterschokolade l Walnuss l Vanille
Eierlikör l Lotuskekscrumble

€ 6,80

CAKE OF THE DAY
hausgemachter Kuchen 

€ 4,50
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3 MINI BURGER
Trüffel Pommes I Parmesan I roter Coleslaw Salat

€ 24,90

SENFSCHNITZEL VOM HEIMISCHEN RIND
Lila Kartoffeln I Dip

€ 22,90

GESCHMORTES OSSOBUCO
Wurzelgemüse I Butter-Parmesan-Polenta I wilder Brokkoli

€ 26

FLANK STEAK
Mais Püree I Kartoffel I Rucola I Chimichurri € 28

DUROC-TOMAHAWK STEAK AM KNOCHEN
Kräuter Demi-Glace I mediterranes Gemüse
konfierter Knoblauch

€ 32

LANGUSTENSCHWANZ
Zitronenrisotto I Kirschtomate I Lauch

€ 28

THE STEINBUTT
Pastinakenpüree I Kohlrabi I Frühlingszwiebel
Orangen-Fisch-Sauce

€ 26

MELANZANI 
Kirschtomate | fermentierte Radieschen I Basilikum
Babykartoffeln 

€ 18

SÜSSKARTOFFEL PATTIES
Schnittlauch Dip I marinierte Gurke

€ 17

THE RAVIOLI 
The Original Carbonara

€ 24

SISTERS’ SALAD
Maishendl I Croutons I Parmesan I Hoisinsauce

€ 20

GARNELEN SALAD
Erdbeere I Avocado I Mandeln I Vinaigrette

€ 18
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SISTERS' PIZZA
Burrata I Pesto I getrocknete Tomaten

€ 18

THE CRUDO
Prosciutto I Rucola I marinierte Paprika I Zwiebel

€ 18

TRÜFFEL HEAVEN
Trüffel I Buchenpilze I Spinat I Karreespeck

€ 18

VEG-TASTIC
Zucchini I Melanzani I rote Zwiebel I Tomate I Oliven

€ 15


